Melkers

Geng Keuw Whan Falukorv thailindsk gron
curry pa strimlad falukorv

Ingredienser

500 g Melkers Falukorv original i ¥2 cm tjocka strimlor
1 medelstor squash i ¥2 cm tjocka strimlor
1 dl grona artor

4 dl kokosmijolk (fran burk)

2-6 r0d och thailéandsk chili

1 tsk currypasta (gron)

8 limeblad

10-15 blad férsk basilika

Y dl nam pla (thailandsk fisksas)

3 msk socker

3 msk matolja



GOr sa har

1. Frés currypastan i het olja, tillsatt mycket fint hackad chili (var forsiktig,
detta &r mycket starkt, tvatta handerna!) Lagg i den strimlade falukorven,
ror hela tiden i den heta grytan, tillsatt limebladen. Lat frasa ytterligare en
stund.

2. Hall 6ver kokosmjolken, lagg i squash och lat smakoka under omroring
till det hela far en simmig konsistens.

3. Smaka av med fisksasen och socker. Sla i artor och basilikan, servera
rykande hett med jasminris.



