Melkers

Falukorv med applen och 16k

Ingredienser

700 g Melkers Falukorv original
2 grona applen

1 gul 16k

Kruspersilja

3 msk balsamvinager

1 dl olivolja

Salt och peppar

400 g mandelpotatis

Salt, vitpeppar, muskot

GOr sa har

1. Koka potatisen mosig i vatten och salt, blanda med olivolja och lite av
potatisvattnet, salt, peppar och nyriven muskot.

2. Skar korven i sma “’stubbar” och grilla i teflonpanna, fras sedan 16k och
applen i lite smér och bréann ur pannan med balsamvinéger. Lagg i hackad
persilja. Krydda med grovmalen vitpeppar.

3. Lagg moset, som ar kryddigt och fluffigt, i tre fina 4gg, gor en badd av
applen och 16k och stll tre fint grillade falukorvsbitar uppa, hall 6ver lite
av den varma dressingen som bildats i pannan.



