Melkers

SEDAN 1891

Faluini med firskost och parmesan samt

tomat och sardell

Ingredienser
8-16 kantskurna skivor av grillad falukorv (stora som en tandsticksask)

Farskost och parmesan

2 msk farskost

2 msk farsk Ricotta

3 msk hackad férsk basilika

4 msk riven parmesan

2 krm fint salt

Svartpeppar fran kvarn

2 msk smor och 2 msk olivolja till stekning

Tomat/sardelltoppingen

% dl olivolja

2 fint hackade vitloksklyftor

1 % msk finhackad schalottenlok
2 msk fint hackade sardeller

1 tsk tomatpuré

15 solmogna roda tomater, skallade, skalade, urtagna och tarnade
1 msk hackad farsk timjan

2 msk basilika fint skuren

5 varv pa pepparkvarnen

1 tsk socker

1 krm gourmetsalt



GOr sa har

Farskost och parmesan

1. Blanda féarskosten och ricottan, basilikan och parmesanosten till en smet, salta
och peppra.

2. L&gg ett stort basilikablad pa hélften av korvskivorna och toppa med en rejal
klick av ostsmeten.

3. Servera som tilltugg eller en liten forrétt, at garna med fingrarna

Tomat/sardelltoppingen

1. Hetta upp olivoljan i en tjockbottnad kastrull, tillsatt vitloken, schalottenloken
och sardellerna. Stek i fyra minuter utan att 16ken tar farg.

2. Tillsatt tomatpurén och sautera ytterligare tva minuter.

3. L&gg i tomattarningarna och stek under omroring tills tomaterna kokat ihop. Det
tar ca 10 minuter.

4. Blanda orterna och smaka av med salt, socker och peppar. Tank pa att
sardellerna &r salta.

5. Lat smeten rinna av i en finmaskig sil. Lagg upp resterande korvskivorna och
lagg pa tomat/sardelltoppingen och servera.



