Melkers

Grillad Fabodfalukorv med
rotfruksbéarnaise, ugnsbackade tomater och

rostad mandelpotatis

Ingredienser

500 g Melkers Fabodfalukorv

2 dl mordtter skuret i centimeterstora kuber

2 dI palsternacka skuret i centimeterstora kuber

1 dl rotselleri skuret i centimeterstora kuber

1 schalottenlok

35 dl vatten + 2 msk vitvinsvindger + 1 buljongtérning
100 g smor

Farsk dragon och persilja

12 mandelpotatisar, tvéttade oskalade

4 tomater

GOr sa har

1. Dela de tvéttade mandelpotatisarna pa langden, salta och peppra och hall
lite olivolja 6ver. Dela tomaterna, salt och lagg tillsammans med
potatisarna i en smord langpanna. Stéll i ugn 225 grader i 25 minuter.

2. Finhacka loken och koka tillsammans med rotfrukterna i honsbuljong i
20 minuter. Lyft ur rotsakerna med halslev och kor i matberedare till puré.
Vispa i smoret tillsétt 6rterna, salta och peppra.

3. Skar falukorven i 5 cm tjocka skivor. Grilla tva minuter pa var sida.

4. Arrangera som pa bilden pa hemsidan.



